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arcius a tavasz kozeledtének reményével

koszontott be. Aztan a honap kozepére
mar ténylegesen is a 20 fokot ostromolta a
hémér6é higanyszala. A négynapos {innep
mindenkit kicsalogatott a sz6l6be, aki még
nem metszett le iddig. A ho végére sok helyen
be is fejez6dott a metszés. A hirtelen meleg
és a megindult nedvkeringés azonban sok
veszélytis rejteget. A joid6 ellenére intézettink
még inkabb benti programokkal erdsitett a
hoénapban.

Végre megnyilt az Gj laboratériumunk.

Ahogyan megfigyeltuk, folyamatosan
nd az érdekl6dés iranta. RemélhetSen
sokan fognak veltink dolgoztatni a

megelégedésiikre. Az drakban és a vizsgalhato
paraméterekben a nyitashoz képest mar
végeztiink is véltoztatasokat, amint gytilnek
a tapasztalataink annak fliggvényében
rugalmasan kivanunk alkalmazkodni az
igényekhez.

Sikeres konferenciat szerveztink az
okologiai sz6l6mitivelés témakorében. A nem
vart magas résztvevoi létszam (120 £6) tovabb
erGsitette a hittinket abban, hogy érdemes
az okologiai mtivelés irdnydban kisérleteket
bedllitani. = Ezzelkapcsolatbanegyhétoldala
megegyezés is sziiletett a takarénovények
fajosszetételének optimalizalasat kutatandé
projektre.

A palyazati lehet6ségeinket szerettiik
volna javitani azzal, hogy beléptink a
,Tokaji Fiirt Klaszter”-be. A Klaszter célja
a helyi borédszatok versenyképességének
javitasa, a tokaj-hegyaljai min&ségi bordszati
tevékenység  feltételeinek  fejlesztése a
sz6lészeti-boraszati értéklanchoz kapcsolodo
vallalkozasok, oktatdsi intézmények, K+F
intézmények és tovabbi gazdasdgi szerepl6k
egytttmiikodése révén. Reméljiik aktiv tagok
lehetiink, és a termel6k valamint intézetiink is
profital az egytiittmtikodésbol.

Nagy munkaban
,Tokaj-Hegyalja legoregebb

voltunk a
sz6l6t6kéje”

projektiinkkel kapcsolatban. Lefejtettiik a
hatalmas indakat a fakrdl és tamrendszerre
helyeztiik az elvadult t6két. Igazi kaland
volt, ami ritkan adatik meg egy sz6lésznek. A
részletekrél ebben a szamban olvashatnak.

Lezarult a boroscimke tervezési
palyazatunk. Igazi meglepetés volt a sok
palyazo, melyek kozott nagyon szinvonalas
tervek is voltak. Az egyik palydzé az dj
logénkat is megrajzolta, melyet a jovében
fogunk alkalmazni. A részletekrdl szintén e
szamban olvashatnak.

Egy jelent6sebb tinnepség
el6készitésébe kezdtink. Ennek célja Tokaj-
Hegyalja 10 éves vilagorokségi cimének
megiinneplése, megemlékezés és emléktabla
avatas az Ot éve elhunyt Pogdcsids Janos
tiszteletére, aki a tolcsvai muzealis borkészlet
Osszedllitéja és gondozdja volt. Raadasul
éppen 40 éves a Tokaji Muzedlis Borok
Gytjteménye. Az tinnepséget junius elején
szeretnénk megrendezni.

Sikeres tzletet kotottlink, ugyanis
eladtunk 420 hektoliter szaraz furmintot,
mely a Kutatdintézet Gjboli megnyitasa ota
az els6 komoly tételi borértékesités volt.
Ugyanakkor 10 hektoliternyi széraz furmintot
palackoztunk, mely az els6 palackos borunk!

Kijeloltuik a kutatasi tertileteinket.
Nem volt konnyi munka, wugyanis a
rendelkezésiinkre 4116 1,7 hektaron kell a klon
Osszehasonlitast, alanyhatast, talajtakarast,
stb. egyidejtileg vizsgdlni, tgy hogy azok
ne zavarjdk egymast. Ugyanakkor t5bb
maganbirtokon is  kijeloltiink  kisérleti
parcelldkat. Koszonet érte a befogadé
birtokoknak!

Tovabb bévitettitk a laboratériumi
eszkozeinket, vasaroltunk egy projektort, ami
a jovobeli konferencidkhoz nélkiilozhetetlen,
illetve egy mnagyszerti mikroszképot is.
beszereztiink, mely fényképezésre is alkalmas.
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BEMUTATKOZUNK

BEMUTATJUK MUNKATARSUNKAT,

SOMOGYI KRISZTINAT

iskolcon sziilettem és ma is ott élek,
de csaladom gyokerei anyai &gon
egy zempléni kis faluba, Simara nytlnak
vissza. Az egyutcas falu a Tokaji Borvidék
felsl Erdébényével hatéros, Eszak felé
pedig a rejtettségében is viragzo zsdkfalu
Baské hatéarolja. A szélémiivelés, bar nem
rendelkezik olyan érdemekkel, mint a
borvidéki tertileteken, azért itt sem hidnyzott.
Nagysziileimet gyerekkoromban gyakran
latogattam itt, ismerkedve a kisparaszti
létforma téeszesités utdn megmaradt haztéji
gazdalkodédssa  szelidilt formadjaval, s
taldn ez az élmény volt az, ami nagyvarosi
lanyként is arra inspirélt, hogy a Debreceni
Agrartudomanyi Egyetemre jelentkezzem.

Agrarmérnokként  vidékfejlesztésre
szakosodtam, megszerezve a mezdgazdasagi
szaktandcsadoi és a vadasz, vadgazda
képesitést is. Diplomazasom utan 2002-
ben hazatérve tovabb képeztem magam és
nonprofit menedzseri végzettséget szereztem.
Els6 munkahelyem is az épp felvirdgzéban
lévé civil szektorban talaltam meg. Két évet
egy civil szolgaltaté kozpont munkatdrsaként
toltottem, majd érdeklédési  koromhoz
kozelebb &ll6 terepet kaptam a Zold Akcio
Egyestiletnél. Itt agrar-kornyezetvédelmi
projektekben dolgoztam, ahol vidékfejlesztési
programok véleményezésétsl a gazdaférumok
szervezéséig tobbrétt tevékenységet
folytattunk a kornyezetbarat, fenntarthato
gazdalkodds megismertetése és terjesztése
érdekében. A vidék  felemelkedését
megcélozva a kornyezettudatos fogyasztoi
magatartast erdsitd szemléletformal6
programok szervezése is a feladataim kozé
tartozott. Ennek egyik f6 terepe volt a miskolci
Belvarosi Biovasar, ahol a szervez6 EMMF
Alapitvannyal egyuttmiikodve ellattam a
piacfeltigyeletet ésaz6kologiai gazdalkodasrol
ésakornyezettudatosfogyasztoi magatartasrol
sz0l6 ismeretterjesztést és progrmaszervezést
is.

A Tokaji Borvidékkel maganemberként
kezdtem ismerkedni csodéds borai és nem

“A kornyezet-
barat,
okologikus
szemléletii
sz6lémiivelés és
boraszat

all hozzam a

legkozelebb.”

utolsé sorban a kulttrtdj vardzslatos szépsége
miatt. Férjemmel a borvidék pincészeteit
és ddléit jarva olyan kincsekre, lenytigoz6
valtozatossdgra és kreativ, értékteremto
kezdeményezésekre taldltunk, amelyeket
masokkal is szerettiink volna megismertetni.
fgy 2011-ben elinditottunk egy angol nyelv{i,
a borvidékrsl szo6lé elektronikus magazint
is The Tokaji Journal néven, melyben
nemcsak a kiilonleges tokaji borokat, de a
borvidék torténetét, foldrajzat, az itt él6 és
dolgoz6 boraszokat, valamint az aktualis
kezdeményezéseket és szakmai torekvéseket
kivanjuk bemutatni.

A Dborvidéken zajl6 eseményeket
kovetve nagy orommel értesiiltem a
Kutatéintézet ujboli 1étrehozdsarol és a

kinalkoz6 lehet6séget megragadva nytjtottam
be a&llaspalyazatomat. Igy keriiltem 2012.
janudrjdban a  Kutatéintézethez,  mint
palyazati referens. Feladataim kozé tartozik
az intézmény munkajat segité hazai és
nemzetkozi  pélydzatok  generdldsa  és
lebonyolitdsanak segitése, a Kutatonintézet
tevékenységét, szolgaltatasait és boraszati
termékeit  népszertisit6 = kommunikécios
és marketing-tevékenység. Ezen feladatok
mellett a jovOben szeretnék a kutatéi palyan
is elindulni Eddigi tapasztalataim alapjan
a kornyezetbarat, okologikus szemléleti
sz6lémtivelés és bordszat all hozzam a
legkozelebb és amennyiben a helyi igényekkel
is talalkozik elképzelésem, errdl a teriiletrél
szeretnék kutatédsi témat valasztani. Remélem,
munkammal én is hozzajarulhatok a Tokaji
Borvidék fejl6déséhez és elismertségének
noveléséhez.

SZOLO-LEVEL » 2012/4 « 3



A KUTATOINTEZET HIREI

A TOKAJI BOR ES A CSOKOLADE

Somogyi Krisztina

ind a kivald6 min6ségli kézmiives

borok, mind a kézmiives csokoladék a
ténykorukat élik a nagyvilagban, s egydittes
fogyasztasuk méara mar kin6tte a sznobizmus
el6szobajat és komoly rangra emelkedett.
Olyannyira, hogy mar csokoladé-bor-
kostolokon oktatjdk e dupla élvezetet nyujté
4j miifaj fortélyait a kivancsi és érdekl6do
publikumnak. Joggal feltételezhetjik hat,
hogy egy olyan vilagorokségi tertilet, ahol
mindkét ipardgnak mdaltja és jelene is van, a
jovéje egytitt csak még sikeresebb lehet.

A csokoladé-  és  borkészités
mozzanataiba és  torténelmi  multjaba
bepillantva még az avatatlan szemlél6dének
is felttinik, hogy nagyon sok az egyezés a két
tertileten.

A tokaji borok és a kiilonféle receptek
alapjan késziilt csokoladéitalok uralkodok
legkedveltebb italaként indultak vilagh6dit6
atjukra. A XVI. szazadtél Eurépa-szerte
dicsérik a tokaji aszaut. Az azéta szalloigévé
valt, kiralyok bora, borok kiralya” megtisztel6
cimetXIV.Lajosfranciakiralyudvardbankapta.
Ugyanakkor a Napkiraly neje és az uralkodé
udvartartasa legaldbb ekkora szenvedéllyel
hédolt az Ujvilagbol érkezé csokoladéital
fogyasztasanak is, mely a spanyol hoditok
érkezése el6tt viragzd 6shazajidban, a Maja
Birodalomban is az uralkodd, Montezuma
kiraly legkedveltebb itala volt, aki naponta
50 korséval is fogyasztott az egészséges
csemegébdl. A tokaji természetes édesborok
és a csokoladé a torténelem folyaman sokaig
prémium termékeknek szamitottak, egyedi
fogyasztasi kultarajuk alakult ki és élvezetiik
tobbnyire az wuralkod6 osztalynak adatott
meg, egészen a XX. szazadig, mikor is a
tomegtermelés -
erbteljes mindségvesztés mellett - barki
szamdra megfizethet6vé, uniformizaltta tette
a kinalat jelentGs részét.

A kakadbab-termesztésben a Tokaji
Borvidéken zajlé6 a borszélétermesztéshez

hasonléan beszélhetiink a végterméket
meghatarozé  fajtdkrél,  termohelyekrdl,
évjaratokrol  és  szakértelmet  igényls,

kézimunka-igényes betakaritasrol. A 22
Theobroma fajbdl, tizenotot termesztenek
ehet6 gytimolcshtisa és a magja miatt -
pl: Theobroma grandiflorum (cupuassu),
Theobroma gileri (,hegyi kaka6”), T. bicolor
(macambo) és T. subincanum (,,vadkakad”)
-, de mind” koziil a legnagyobb ardnyban
termesztett a Theobroma cacao, mely
genetikailag rendkiviil véltozatos, fajtainak
szamét pedig az izélmény, a termésmennyiség
vagy a rezisztencia fokozdsa érdekében
folytatott tudatos nemesités csak tovabb
boévitette. A  kézmiives csokoladékészits
miihelyek a Criollo kakadbabfajtat értékelik
a legtobbre, mely a legkozelebb all a majak
altal is termesztett 6si kakadénovényhez. A
bel6le nyert csokoladé felismerhets, komplex
izvilaga, a karamell, a di6 és mogyoro, a
vanilia és a dohdny izjegyeivel, és ami a
legfontosabb, hogy a tobbi fajtatol eltéréen
nem kesernyés. A csokoladékészitésben ezt
a kakaofajtat és véltozatait - mint a Porcelana
vagy az Ocumare 61 - emelik az asztiszemek
rangjara.

Az igényes csokoladékészitk
kinalataban a termd&helyszelektalt csokoladék
taldan még nagyobb vélasztékban érhetéek
el, mint a fajtaszelektaltak. A kakaofa vad
formajdban a Rio Negro, az Amazonas
egyik legnagyobb mellékfolydja vidékén,
valamint az Orinoco torkolatdnal 6shonos,
telepitési tertilete az Egyenlit6t6]l északra és
délre a 15. szélességi fokig terjedé zéna. A
kakaotermesztés vilagtérképén ma Afrika 5
allama adja a kakaobabtermés 70%-at, majd
kovetkezik Azsia és Ocednia, Amerika pedig
a harmadik helyre szorult vissza. Ugyan
Venezuela kevesebb, mint 1%-al jarul hozza
a vilag Osszetermeléséhez, ez a kis hanyad
viszontcsticsmindségetjelent. Miga term6Shely
az ott a termeszthetd fajtdk lehatdrolasan
kereszttil is befolyasolja a csokolddé minéségét
- a venezuelai Chuao termérégié példaul
az azonos nevi Crioll6 fajta terméhelye - a
csokoladéknak sajatos karaktert is kolcsonoz.
Sarah Jane Evans, Master of Wine és a londoni
Academy of Chocolate alapitdja, a ,Chocolate
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Unwrapped, Taste and Enjoy the World’s
Finest Chocolate” cimti konyvében hosszan
ecseteli az altala tapasztalt, terméhelynek
tulajdonitott jegyeket. Szerinte a boliviai
kakaodbabok fiistos, fas izi csokoladét adnak,
migamadagaszkariak telt, szelid, mandarintés
narancsot hordozé gytimolcsosséget rejtenek
magukban. Papua-Uj-Guinea csokoladéit
szép savak, foldes, dohdnyos izek jellemzik,
mig a perui csokolddéban a csonthéjas (di6,
mogyord, mandula) és mézes vonasok igazi
intenziv csokoladé jegyekkel egésziilnek ki,
melyet kis borsossag, fliszeresség is gazdagit.
Persze az irén6é hozzateszi, hogy ezek a
sajatossagok sokszor legalabb annyira mulnak
az adott termd&helyre jellemz6 termesztési
szinvonalon, mint a terroir-on. A sziiret
min@ségét példaul nagyban meghatarozza
a kakaofa gytimolcsének érettségi allapota.
Az éretlen gytimolcs magjai nehezen valnak
el a gytimolcshustol, a talérett gytimolesben
pedig a magok mar tjra csirazdsnak indulnak,
igy azok - azaz a leend6 kakadbabok -
feltar6dasaban zavar keletkezhet.
Tagadhatatlan, hogy a megtermelt
alapanyagok feldolgozaséan is legalabb annyi
mualik mindkét terméknél, s6t ami még
szokatlanabbul hangzik, a folyamatban is
vannak hasonlésdgok, hisz a kakadbabok
fermentécidjahoz és az elsédleges csokoladé-
aromaanyagok kialakuldasahoz ugyantugy
élesztégombakra van sziikség, mint a must
erjesztéséhez. A  kakadbabok porkolési
jegyeihez hasonlé aromékat tokaji borok
is felvehetnek friss fahordéba kertilve.
S6t, ahogy a tokaji borokat hazasitjak
egymassal, ugyantgy nagy lehet6ség van
egy-egy csokoladé kiilonleges harmonidjanak
megalkotasaban is a kiilonb6z6 szarmazasa
kakaobabok hédzasitasa révén.
Mindezt attekintve lathatjuk, hogy szamos
apré6 részlet van, amelyet egy-egy bor
vagy csokoladé fogyasztasdnal érdemes
megismerni, hogy a fogyasztott ,mtialkotas”
minden szépségét élvezhessiik és érthessiik.
Mivelezekabor ésacsokolddé esetébenszamos
ponton hasonlitanak egymasra, a csokoladé-
és a borfogyasztas kultarajanak egydiittes
megismerése kolcsonosen megkonnyitheti a
kulturalt fogyasztas elsajatitasat, a fogyasztott
borok és csokoladék megfelel¢ értékelését.

1.kép Ahogy a borfogyasztdisnak 1igy a csokolddéivdsnak

is kiltirdja alakuklt ki a XIX. sz. végére Eurdpdban.

Tatdrsadalmi eseménnyé vdlt, amelyhez a holgyek és

urak kavéhdzakban és csokolddészalonokban jottek dssze
. (Forrds: Nagy csokolddé konyv, Arena 2000 2001.)

Tekintve, hogy a tokaji borok, kiiléndsen a
széraz borok ismertsége, és ezek hozzaért6
kostolasi és fogyasztasi kulttraja sem ért el
kellen széles korokhoz sziik hazadnkban,
a  csokolddé-kostoldas  oktatasaval — sem
vagyunk elkésve és a kozos csokoladé-bor-
kostolok bevezetése a koztudatba idészerti
torekvéssé valhat. A kézmiives csokoladé
és a mindségi tokaji bor pdrositisa jo
kiugrasi pont lehet egy sikeres vilagorokségi
termékpar kialakitasdhoz, agy hogy ekozben
kolesonosen 14j hoédolokat szerez mindkét
termékféleségnek, kolcsonosen novelve azok
fogyasztoi taborat.

A kézmiives csokoladék és bonbonok
parositdsa kiilonleges mindségli borokkal
mar meghonosodott és terjed6ben van
Magyarorszagon. Az ilyen parositasok
nyujtotta kulindris 6romokben egyelére még
els6sorban a f6évarosban részestilhetiink
rendszerességgel, hiszen Budapest a maga
milliés nagysagrendti lakossagaval el tud
tartani egy fizet6képes és djitasokra vagy
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akar 1j divatra nyitott réteget igényl6
kézmiives élelmiszeragazatot. Eppen ezért
a prémiumcsokoladékra  specializalodott
boltokban, csokoladémitihelyekben vagy akara
csokoladé- és borbarokban a hazai méretekhez
viszonyitva széles palettarol valogathatnak az
inyencek.

Az orszagban taldn egyediilallo
kezdeményezés a Vino Wonka Csokoladé-
és Borbar. A bolt és bar funkcidjat is betolts
csaladi vallalkozasban a kindlat f6 vonulatat a
mindségi, kézmiives borok, tablas csokoladék
és bonbonok adjik, melyek kizarolag magyar
termékek. A csokolddékat és a borokat
itt Ossze is kostoljak egyedi hangulata
kostolo-estek  alkalméval.  Természetesen
a kostolot alkoté borok és bonbonok
mellett a vendégek szamara a roluk szo6lo
informdacidk, érdekességek, a bor és csokoladé
parositdsanak és harmoéniajanak osszefiiggései
is atadasra kertilnek. Ugyanakkor a borokat és
a bonbonokat, csokoladékat ki-ki sajat izlése,
kisérletez6 kedve szerint is 6sszevalogathatja
és kostolhatja hisz itt a vendégek 20-25 féle
nyitva tartott palackbol valogathatnak, melyek
Osszetétele naprol napra valtozik.

Szintén Ujszeri kezdeményezés a
Dél-Dunantali Borturisztikai Klaszter ,,Bor
és csokoladé” névre keresztelt 2011-ben
indult eseménysorozata, melynek keretében
a klaszter egy-egy boraszata, mint a Bodri
Pince és a Vylyan Pincészet mutatta be borait
a siklési Kakas Bonbon altal kifejezetten
a borhoz komponalt, 4j harmoéniat alkoto
bonbonokkal parositva. A koéstolé nemcsak
egyszeri alkalomra sz6lt, azéta folyamatosan
igényelhet6  bor- és  csokoladésor a
pincészeteknél, elérhet6 aron.

Szanto Tibor, aki el6szor a borok irant
kotelezte el magat - olyannyira, hogy ma mar a
vilaglegnagyobbborérté képzésirendszerében
a WSET Nemzetkozi Borakadémia képzési
rendszerében tanit - 2007. o6ta kézmitves
csokoladékat készit és csokoladéismereti
kurzusokat tart. Kezd6 és haladé kurzusai
kostolocentrikusak és gyakran tartalmaznak
bor- és csokoladéparositast is. Kézmiives
csokoladéi kinalatdban szamos borral késziilt
desszertkiilonlegesség  fordul el, mint
példaul a 2012-es Furmint Februaron kinalt
Arriba Furmint triiffel a Pelle Birtok 2009-es

2.kép zdnto Tibor csokolddémester

csokolddékurzusdnak kosotolopalettdja (Forrds: httpy//

chocologia.blog.hu/2010/12/21/az_elet_olyan_mint_egy_
doboz_bonbon_sosem_tudhatod_mit_veszel_ki_belole_1)

Tokaji Furmintjaval.

A legtobb csokoladé- és borkéstolon
nem hidnyozhatnak a tokaji borok, melyekhez
a szaraz furminttodl a kései sziiretelésti aromas
muskotalyon &t a tokaji aszaig egyarant
tudnak pérositani bonbont, triiffelt vagy
csokoladét a szakma ismeréi. Tehat nem
kérdéses, hogy a tokaji borok kiemelt célpontjai
a csokoladé-bor-parositasoknak. Ezekben a
parositdsokban 4j jelentést nyer a csokoladé
és a bor is, megerdsitve és felemelve egymast.
A csokoladék és bonbonok kihangsulyozzak
a bor egy-egy tulajdonsagat - izét, texttrajat,
illatat -, 1igy érthetébbé, konnyebben
fogyaszthatova teszik a bort a borkéstolasban
jaratlanok szamara is.

Sarah Jane Evans, MW a
csokoladészakért6 ~ megkeresésiinkre  a
tokaji borokhoz a kovetkez6 szempontok
érvényesitését javasolta:

. Mindenképpen min&ségi csokoladét
kellvalasztani, mely akaka6vajonkiviilmésféle
zsiradékot, példaul, hidrogénezett novényi
olajat, vagy mesterséges izesit6anyagot nem
tartalmaz.

. Olyan csokoladét kell valasztani
a borhoz, mely a tokaji borokra jellemz6
illatanyagokat - citrusfélék, narancslekvar,
narancs, mogyor6, mandula, di6 -
hordozza. Ezeket az illatokat jobb val6di
novénydarabkédkkal - liofilizalt vagy szaritott
gytumolcsdarabokkal-, magokkal el6idézni,
mint kiilonféle novényi kivonatokkal.

. A tejcsokoladék  kozul kellemes
parositdst eredményezhet a tengeri soval
megbolonditott csokoladék kiprébalasa.

. A fehér csokoladék koziil az édes
ttiszerekkel izesitettek lehetnek megfelel6ek.
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Az Egri Borvidéken is folyik némi
kisérletezés a bor- és a csokoladéfogyasztas
Osszekapcsoldsara. A Stithmer Kft.
lokalpatriotaszemléletét tiikrozi, hogy Borcsok
nevli bonbonjukhoz a székhelyiiknek is
otthont ad6 Egri Borvidék borait valasztjak. A
min@ségi étcsokoladéba zart vorosboros likér
6 kiilonb6z6 pincészet boraval késziil. Borcsok
Ajandékdobozuk pedig a Borcs6k desszert
mellett egy tiveg vorosbort is tartalmaz a hat
pincészet egyikétdl, természetesen a bonbon
tartalmdhoz igazodva. A két borvidéki
termékek hazasitasa tovabb noveli a csokoladé
és a bor egyediségét és értékét, Gj mindséget
létrehozva. A termékek csomagoldsa az
esztétikussagon tl arnyalt leirastis ad a borrol
és a csokoladérol, és a kett6 kapcsolatarol,
felcsigazva a vasarl6 kivancsisagat.

A Tokaji Borvidék gasztronomiai
tjjaéledése 6ta a csokolddé-bor péros is kapott
egy esélyt a kulindris élményszerzésre torekvd
éttermeknél. Jo példa erre az Oroszlanos
Borvendéglé és Borhotel mar-mér ikonikus
desszertjévé valt a aszatorkolyben érlelt
mazsolaszélével toltott csokoladétriiffelje. A
helyi csokoladéipar képvisel6je a Szerencsi
Bonbon Kft. is nyitott a téméra hisz
kinalatukban szaraz szamorodnival toltott
étcsokoladé bonbon és szaraz furmint alapa
borlikér praliné is szerepel, melyek, még
ha nem is tartoznak a kifinomult kézmitves
kategoériaba, kiindulasi alapot adhatnak
rafinaltabb, kiilonleges min&éségi bonbonok
és csokoladék kidolgozasahoz.

Latvaaszamosjol mtikodd hazai példat,
reméljitk, hogy hamarosan megjelennek
a Tokaji Borvidéken 1is az innovativ

torekvések a tokaji bor és a csokoladé kozos
nevezdinek feltérképezésére és a Borvidék a
kozeljovében otthont adhat majd legalabb
egy, az itt készulé dijnyertes, nemzetkozi
elismerést hoz6 borok szinvonaldhoz mélté
csokoladékészit6-miihelynek, amely a kozos
csokoladé-bor koéstolokhoz kifinomult
izléssel komponal csokoladékat és felkarolja
a Dbortartalmt bonbonok és csokoladék
sorsat is. Kutatointézetiink orommel all az
erre irdnyul6 kezdeményezések mellé és
szivesen segiti szakértelmével a vallalkozo
kedvli boraszatokat és a csokoladéipar
képviselsit. Ahogy azt tettiik legutdbb is,
amikor a Szerencsi Bonbon Kft. felkérésére
készitetttink  tanulményt, arrél szoléan
milyen lehet6ségek vannak 1j csokoladéipari
termékek fejlesztésére a Tokaji Borvidéken
termett sz616 és a bel6le készitett must és a bor
telhasznélasaval.

Szakirodalmli forrasok:
Sahara Jahne Evans (2010): Chocolate Unwrapped, Taste and
Enjoy the World’s Finest Chocolate. Pavilian Books, London 240

PP
Karl Schumaher, Leopold Forsthofer, Silvio Rizzi, Christina
Teubner (2007): Nagy csokolddé kényv. Arena 2000 240 pp

Internetes forrasok:

http:/ /www.bodribor.hu/bor_es_csoki.php

http:/ /www.oroszlanos.hu/index.php/hu/aktualis-etlap.html
http:/ /www .pecsiborozo.hu/blog/csokolade_borpremierrel
http:/ /www.stuhmer.eu/index.php?com=termek&par=59
http:/ /www.stuhmer.eu/index.php?com=termek&par=60
http:/ /www.szantotibor.com/index.php?option=com_content&
view=article&id=16&Itemid=27&lang=hu

http:/ /www.szantotibor.com/index.php?option=com_content&
view=article&id=17&Itemid=28&lang=hu

http:/ /www.szerencsibonbon.hu

http:/ /www.vinowonka.hu/hu/borok

http:/ /www.vinowonka.hu/hu/csokik

http:/ /chocologia.blog.hu/2010/12/21/az_elet_olyan_mint_
egy_doboz_bonbon_sosem_tudhatod_mit_veszel_ki_belole_1)
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Az Oroszlanos Borvendéglé és Borhotel aszutorkolyben érlelt mazsolaszélével toltott csokoladétriiffelje

(Forras: Oroszlanos Borvendéglé és Borhotel)
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AZ OKOLOGIAI SZOLOTERMESZTES
PERSPEKTIVAI A BORVIDEKEN

Somogyi Krisztina

arcius elején a természet ébredésével

Tokaj-Hegyalja sz6lészei és borészai
is mozgolédni kezdtek és Osszegytltek
Tarcalon, a 6 Puttonyos Borfaluban,
egy kozos eszmecserére az o©kologiai
szOl6termesztés lehet6ségirdl , Az ckologiai
termesztés perspektivai Tokaj-Hegyaljan”
cimti konferencia keretében. A konferencia
tarsszervezésben valdsult meg az Okologia
Mez6gazdasagi  Kutatéintézettel és a
Biocont Kft.-vel, emellett pedig az egyik 6
mozgatorugd és 0sztonzé a Vindependent
Okolégia  Szekcidjanak elndke, Wille-
Baumkauff Marta volt, aki egyben a
borvidékiink elsé tanusitott bioszél6birtoka,
a Pendtis Kft. tulajdonosa is.

A Kkonferencia szeretett volna tiszta
képet teremteni az 6kologiai sz6l6termesztés
fogalmarol, hiszen manapsdg a bio cimszot
ftire fara raragasztjak, holott ez egy Eurdpai
Uniés és hazai torvényi szabalyozas altal
jol kortilhatarolt mezégazdasagi termelési
forma. Ennek tisztdzasdban volt segitségtinkre
Magyarorszag legnagyobb allamilag elismert
tanusit6 szervezete, a Biocontroll Hungéria
Nonprofit Kft. tigyvezet6 igazgatodja, Dr.
Roszik Péter.

A 2014-2020 kozotti Vidékfejlesztési
Stratégia és a Daranyi Ignac Terv ckologiai
termesztést befolyasolé vonatkozésairél Dr.
Benk¢ Péter, a Vidékfejlesztési Minisztérium

képviseltje beszélt, aki hangsulyozta, hogy
2020-ra az o©kologiai termesztésbe vont
tertiletek nagysagat 300.000 hektarra kivanjak
novelni Magyarorszagon, a jelenlegi 130.760
hektarhoz képest (ebb6l mindossze 1314 ha a
szOloultetvény), melynek eléréséhez az dgazat
kiemelt tAmogatést fog kapni. A Kormanyzat
okologiai gazdéalkodast erdsit6 szandékat
ugyancsak jelzi, hogy késziil6ben van az
Okologiai Mez6gazdasagi Program, mely
megadja a medrét és iranyat a biotermesztés
hazai fejlesztésének. Tovéabbi motivaciot
jelenthet az 6kologiai sz6lémitivelésre, hogy
az EU Bizottsaga februadrban 4j szabélyozast
fogadott el az okolégiai borokrol, amely
lehet6vé teszi majd az ckoldgiai bor kifejezés
felttintetését a boros cimkéken. Ez pedig a
kiilonleges mindség jelzésével egy specidlis
vasarloi réteg felé nyithatja meg a kaput. A
szabalyozés egyuttal megjeloli mely boraszati
eljarasok és anyagok hasznalhatok a bioborok
készitésénél, novelve az atlathatésagot, mind
a termel6k, mind a fogyaszték szamaéra.

Dr. Dexler Dora bemutatta
a  vezetésével  mikods — Okologiai
Mez6gazdasagi Kutatointézetet, mint
a hazai biogazdalkodast kutatdsokkal,

szaktandcsaddssal, mintaprojektekkel segit6
szervezetet.

A Biocont Kft. szakemberei az
okologiai novényvédelem jelenleg elérhet6

A délelétti el6addk balrol jobbra: Wille-Baumkauff Marta (Vindependent), Dr. Roszik Péter
(Biokontoll Hungéria Kft.), Dr. Benk6 Péter (VM), Dr. Dexler Déra (OMKi), Makai Gergé (Tokaj

Hétszol6 Zrt.)
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készitményeit mutattdk be részletekbe
menéen, szétoszlatva azt az elképzelést,
hogy az okologiai gazdalkodas kizardlag
nagysziileink foldmitivelési hagyomanyainak
Orzése lenne, illetve azt a gyakran felbukkané
felfogast, hogy minden, ami nem permetezett
és kukacos, az bio. Gyakorlatias el6adasuk
ismertetett tobb kontakthatdst, asvanyi és
novényi eredetli készitményt, melyek a {6
korokozé lisztharmat, peronoszpoéra ellen
védenek. A Dbiogazdalkodasban jaratlanok
megismerhették  ezek  Osszetételét  és
hatdsmechanizmusat is. A rovarkértevék
elleni védekezésre is tobb innovativ moédszert
ajanlottak. A sz6lémoly elleni védekezésben a
feromonlégtértelitéses modszerrél ésaBacillus
thuringiensis toxinjanak alkalmazésarol esett
sz0. A sz6l6ben karosité atkdk tekintetében
tobbek kozt a Tryphlodromus Pyri ragadozé
atka betelepitését, illetve az ezeket kimél6
novényvédelmi  eljarasok  alkalmazasat
hangstlyoztak. A sz6l6tripsz ellen javasoltak
egy Ujszerti védekezési modot, egy hidegen
préselt narancsolajat tartalmazo, bértartalma
készitményt, mely lombtragyaként is kifejti

e sy

Szintén el6adok a Biocont Kft. szakemberei Laszlé Gyula és Ujvari Istvan, illetve Dr. Illyés Eszter
(OMKi), akinek az irdnyitasaval a takaréonovényes kisérlet beinditdsahoz sziikséges egyeztetésre a

N
A
’ ¥ B |
A figyelmes kozonség a szellemi taplalék utan a 6 Puttonyos Borfalu Lovagtermében ebédelt,
ahol Kutatdintézettink és a timogaték borai is bemutatkoztak

hatasat. Azel6adokabiol6giainovényvédelem
koltségigényérdl is nyiltan beszéltek. Tobb
éves Tokaj-hegyaljai tapasztalatokat és
adatokat figyelembe véve a teljes koltséget
90.000-200.000  Ft-ig terjed6  Osszegben
hataroztdk meg hektaronként.

Az okologiai szOl6termesztés
borvidéki tapasztalatairol Makai Gergo,
a Tokaj Hétsz6l Zrt. technikai igazgato
tartott részletes beszamolot. A birtokon 2009-
ben 11 hektaron kezdték meg az okologiai
gazdalkodast, melyet 2011-ben tovabbi 7,5
hektéarral noveltek, a teljes birtokot (49 ha
term¢ sz616) pedig 2013-ra fogjak atallitani. A
birtok a biogazdélkodast eleve j6l megalapoz6
adottsdgokkal rendelkezik, hiszen tertileteik
egy tombben helyezkednek el, nagyrészt a
Hétsz616 és Nagyszolé dilékben, melyek 40
évet mivelésen kiviil pihentetve toltottek,
tehat sem novényvéddszer-maradvany, sem
miitrdgya nem Kkeriilt a talajba, melynek
szerves-anyagkészlete, szerkezete csak
javulhatott ez alatt az id6 alatt. A jol
ventilldlt déli kitettségti dalok, pedig eleve
kisebb fert6zési nyomast eredményeznek.

)4

délutani szekcioban keriilt sor
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Az eredményes biogazdéalkodashoz az sem
utols6 szempont, hogy a Tokaj Hétsz6l6
Zrt. egy tOkeerds vallalkozds, melynek a
szitkséges meéretli gépparkja lehet6vé teszi
a novényvédelmi munkdk megfelel6 idében
torténé elvégzését, ami egy biogazdasagnal
talan mégsziikebb keresztmetszet, mivel a
természetbarat novényvédelmi eljarasok
-pl:  stitéporos vagy kalium-viziiveges
kezelés- gyakoribb beavatkozast igényelnek,
mint az agressziv konvenciondlis szerek
alkalmazéasa. Ez a Hétsz6l6nél 2011-ben 12
permetezést jelentett, ami valéban gyakoribb
a megszokottndl. A kartevék gyéritésében
jol bevélt XXI. szdzadi modern védekezési
modokat, hasznalnak, igy a sz6lémolyok
kartételének megakadalyozasara feromon
diszpenzereket, a kartevé atkdk gyéritését
pedig ragadozoatkdk betelepitésével és az
ezeket kimél6 novényvédelmi védekezéssel
oldjdk meg. Nagy gondot forditanak a
talajszerkezet javitasara is. Ehhez a legtobb
biosz6lészethez hasonléan sajat készitésti
komposztot  haszndlnak. A  talajer6zio
mérséklésére -amely a hegy-volgy iranyu
miivelés és 16sz6s talaj mellett valodi kihivas-
sorkoznovények telepitésével kisérleteznek,
eddig a leginkabb a tavaszi arpa-takarmany
biikkony keverék valt be.

A sz6l6sorkoz idedlis takaronovényzetének
kialakitasarodl szolt a délutani szekcid, ahol az
OMKI munkatérsa, Dr. lllyés Eszter ismertette
az ebben a témdban inditott orszagos
projektjiiket, melyben a Szekszardi és a Tokaji
Borvidék boraszatai mellett a Hortobagyi
Nemzeti Park, a Debreceni Egyetem, a Biocont
Kft. és Kutatdintézettink is partnerek. A

projekt célja, egy olyan 6shonos fajokbdél allo,
fajgazdag takaronovényzet magkeverékének
kidolgozasa, mely kell6 védelmet nyujt a
talajerozi6 ellen, segit a klimavéaltozas hatasara
mind mennyiségileg, mind gyakorisdagaban
egyre rendszertelenebbiil jelentkez6 csapadék
helyben tartasidban, noveli a talajéletet és
talaj szervesanyag-tartalmat, ugyanakkor
nem konkurdl a sz6l6vel és nem jarul hozza
a szO6l6 korokozoinak terjesztéséhez és a
kartevéinek megtelepedéséhez, s6t inkabb
vonzza természetes ellenségeiket, a sz616
miivelését nem hatréltatja. A programba
bevont résztvevok idén 3 féle flimagkeveréket
vetnek el, melynek a szél6termesztésre
gyakorolt hatasat két éven keresztiil fogja
vizsgalni az OMKI Kutatointézetiink szakmai
tdimogatasaval. A kisérletre  tobbnyire
biogazdalkodast folytatd, vagy arra torekvd
csalddi gazdasdgok és nagy boraszatok
jelentkeztek, igy az id6é mulasaval nemcsak
tudomanyos vonatkozéasban érzékelhetjiik
a takaronovényzet alkalmazésanak hasznat,
de arrél is nyeriink informaciét, hogy a
kiilonboz6 méret, felszereltségli, kapacitast

birtokok szamara milyen anyagi vagy
akar munkaszervezési kihivasokat jelent
a valtoztatds. Reményeink szerint egy

olyan termesztés-technologiai elem kertiil a
projekt soran kidolgozéasra, mely a globalis
felmelegedés kihivasainak kezelése mellett
a szOl6termesztés mindségi eredményeit is
javitja fenntarthat6é mértéki raforditasok aran.

Internetes forras:
http://www.biokutatas.hu/hirek/249-fajgazdag-
shonos-noevenyzetet-a-szlsorkoezoekbe

A biodinamikus gazdalkodast folytaté Pendits Birtok névadé dil6je gazdag vegetacioval
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OREG TOKE NEM VEN TOKE

Bihari Zoltan

A rendszeres olvasdink taldlkoztak
a felhivassal, hogy keressiik Tokaj-Hegyalja
legéregebb tokéjét. Nos tigy tiinik, hogy megtalaltuk
Tokajban. A nevezett téke felfutott két fara, mivel
évtizedek ota senki sem gondozta. Most, hogy
intézetiink ,,allami gondozasba” vette, a nevelésérdl
is intézkedniink kellett. Az elsé lépésben egy
ideiglenes tamrendszer épitettiink fel, melynek
feladata, hogy a fardl leszedett karokat kordaban
tartsa és megtartsa. A 10 méteres magassagig felfutd

U

téke lefejtésében nyolcan vettiink részt, nem kis
felttinést keltve a jarokel6k korében. A lefejtett t6ke
szamtalan elszaradt agat levagtuk, és csak az éloket
rogzitettiik a tiamrendszerre. Ezen miivelet legszebb
perceit szeretnénk bemutatni képes riportunkban.

A kovetkezd 1épés az lesz, hogy a fakadas
utan megnézziik milyen médon hajt ki a 25 méteres
kar, és a f6losleges és elhalt részeitél megszabaditjuk
a matuzsalemet.

Az ,égig ér6” oreg t6ke tobb fara is magasan felfutott az évtizedek folyaman. Eléréshez olykor a létra
is rovidnek bizonyult, de a lelkesedés poétolta a hosszat.

A hatalmas vessz6tomeg lassan az ideiglenes kordon mellé kertil, s bar az dgak kibogozasa kbzben a
csapat leginkabb a Laokon csoportra hasonlit, a végén gy6zelmet arat.
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KUTATOINTEZETUNK BOROSCIMKE
TERVEZOI PALYAZATANAK
EREDMENYHIRDETESE

Fischinger Renata

ntézettink a megléve, és a majdan készitend6

borainak feloltoztetésére egy boroscimke
csaldd bevezetését tlizte ki célul. Ugy
dontottiink, hogy palyazatot frunk ki a cimke
és egyuttal az intézeti logé megtervezésére.
A palyazat februar 16.-4n jelent meg, és a
palyamunkdakat marcius 19.-én éjtélig vartuk.

A pélyazat rendkiviil sikeres volt, az
orszag egész tertiletérdl, s6t a hataron talrol
is kaptunk alkotasokat. 88 résztvevétdl tobb
mint 140 alkotas érkezett be. A szamitogépes
grafikatol a kézzel rajzolt miivekig szinte
minden technikaval készitettek terveket a
résztvevok. Mivel a cimke alapanyagara sem
volt megkotés igy szép szammal kaptunk
folidra szant terveket is. A pélyamivek
tobbsége megfeleltakiirasban megfogalmazott
elvarasoknak. Rengeteg kreativ és attraktiv mi
érkezett, emiatt a zstirizés sem volt egyszert
feladat.
Par sz6 arrdl, hogy mik is voltak az

elvarasok:
-sugarozzon a tervezendé cimke magas
min@séget,  tradiciét, él6  torténelmet,
hagyomanyt.

-legyen szolidan elegans, de ne hivalkodé és
taldiszitett.

-tartalmazza a Konyves Kalman Pince feliratot.
(ahogyan pincénket elneveztiik)

-a cimke felirata legyen olvashato, és
tigyelemfelkelt6.

-a cimke mérete, forméja, és anyaga szabadon
valaszthato volt.

Az eredeti Kkiirast6l eltér6en a beérkezett
munkakat figyelembe véve a dijazast
modositottuk az alabbi médon:

. 1. helyezett: 60.000 Ft

. 2. helyezett: 12 palackos ajandékcsomag
. 3. helyezett: 6 palackos ajandékcsomag
. kiilondij: 6 palackos ajandékcsomag

A kulondij kategoriat egy igencsak érdekes
és extrém alkotds miatt hoztuk létre. A cimke
abszolut fiatalos, vagany, konnyed hangulatot
araszt. Ugy itéltik meg, hogy alkalmas
lehet a boraink Hegyalja Fesztivalon valo
megjelentetésére.

Gratulalunk a dijazottaknak, és
megkoszonjiik minden palyazo részvételét!
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1. Dij:  EskuLiTs ENDRE MUNKAJA

Azért itéltiik meg az els6 helyezést ennek a pélyazati anyagnak, mert a boroscimkék eleganciét
tukroznek, A hattérben elmosddott konyves Kalmén alakja utal a tradiciondlis pincénkre, az
arany szegélyek pedig a magas mindségre hivjak fel a figyelmet. A pecséten a K-betti 1aba a
pincelépcsére emlékeztet, és ez a motivum jelenik meg a kapszulén is.
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2.Dij A.TOTH JOZSEE LOGO TERVE
A palyami nagyszer(i cimke tervet is tartalmazott, de minket az intézeti logoként hasznalhato

egyszer(, de frappédns logoterv ragadott meg. A logét a jovében hasznalni is kivanjuk. Mint
egyik rajzon lathato, akar borospoharra is felkertilhet.

OKAJI BORVIDEK

Sz0lészeti és Boraszati Kutatdintézet
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3. Difj SzZIKRA ZOLTAN MUNKAJA

A boroscimke egy leegyszertisodott, kiforrott terv. Kiegészité elemekkel barmely kategoridju
bor jelzésére alkalmas. A tradici6 megfogasat hianyoltuk bel6le, de mint elegans terv kapott
toliink bizalmat.

=

KoLonD1): PuskAs MARCELL MUNKAJA

Egy fiataloknak sz6106 fesztivalon szdmos bor késtolasara lesz lehet6ség. A hegyaljai bordszatok
csoddlatos elegans cimkékkel, hirneves termel6i nevekkel latjdk el borospalackjaikat. A mi
boraink egy ilyen kornyezetben csak tigy hivhatjak fel magukra a figyelmet, ha alapvetSen
eltérnek minden tradicionalis megoldastol. Ez a grafika erre nyjt nagyszert lehetéséget.

Bzéiraz Furmint Bor 5 Puttonyos Asz( Bor

Tameta ds.

Kiss lstén, 2835-Tata
Kossuth Lica 13

KONYVES KALMAN PRNCE

SZARAZ FURMINT

KONYVES KALMAN PNOE
5 PUTTONYOS AS7U)

N
4
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TITOKVADASZAT
EGY KOSTOLO KAPCSAN

Bihari Zoltan

szaraz szamorodni mindig

mostohagyereke volt Tokaj-Hegyaljanak.
Ez az a bor, melyet nem lengtek kortil
6ddk, nem tette egyetlen termel6 sem a
filozofidjanak kozéppontjdba. Sokszor nem
is tudatosan sziiletett, hanem csak édesebb
bor, esetleg aszti Gjra kierjedése révén jott
létre. Ma is kevés termel6 foglalkozik ezzel
a borkulonlegességgel, melyek kozil tizen
gytiltek Ossze a tarcali hangulatosan felgjitott
Hatputtonyos  Borfalu  koéstolétermében.
Ma tényleg egy maroknyi csapat az, akinek
elképzelése van errél a bortipusrol, és még
kevesebb, aki maga is kisérletezget vele. A
kostolo megszervezésének céljaaz volt,
hogy hétha sikertil k6zosen megfejteni,
hogyan késziilt hagyoményosan ez a
rejtelmes bor? A lehet6séget a Tokaji
Borvidék Szo6lészeti és Boraszati
Kutatointézet kezelésében levé Tokaji
Muzealis Borok Gytjteményében 1évs
régi szamorodni tételek biztositottak.

A szédraz szamorodni nem az a
bor, melyet évtizedekre eltennének a
gytjték, hiszen a kozhiedelem szerint
az édes borokat lehet igazan hosszabb
idére eltenni. A gy(jteményben
a legoregebb tétel 1953-bol valo.
Az els6 kostolt tétel mégis 1983-as
volt. Az elképzelés az volt, hogy
idében visszafelé haladva izleljik
meg, hogyan valtoznak a tételek.
Vérakozasunk az volt, hogy nagyon
hasonlé borok kovetik majd egymast, hiszen
a valamikori Allami Gazdasag feltehetSen
azonos recept szerint készitette a borait. Ezzel
szemben mar az elsé tételek utdn, és kés6bb
még inkabb egy rendkiviil véltozatos izvilaga
és mindség sort kostolhattunk.

A nyit6 1983-as szamorodni egy
vildgosabb szinti, meglep6en tide és illatos
bor volt. A friss egyenes savaival, dids
illatdval mindenki csodalatat elnyerte. A
hattérben talan némi vas iz is el6kukucskalt,
de mindezzel egytitt is egy szép bor volt.

Az 1979-es tétel az el6z6vel azonos
szin(, és illatdban azzal megegyezést mutatott.
A friss gytimolcsos illatokat azonban inkabb
aszalt gytimolcsre emlékeztetd izek valtottak.
Mind izében, mind illataban édeskés hangulat
dominalt.

Sokat vartunk az 1972-es évjarattol. A
poharban egy mély szint bort tidvozolhettink.
Nagyon érdekes volt a kerek savszerkezete,
er6sen botrytises illata és ize. Kostolgatva
elgjottek az aszalt gytimolesok, és mellette a
kissé dohos, avas izek is. A szajban lagyabb,
teltebb, htsosabb érzetiink volt, kevésbé
preciz savszerkezettel. Feltehet6 hogy a tétel
eredetileg 3-4 puttonyos asztinak
késziilt, majd az utberjedés miatt lett
szaraz szamorodniként palackozva.

Az 1969-es tétel ismét egy
vilagosabb  szinvilagd  bor  volt.
Ilatai sokkal szegényesebbek
voltak az el6z6 tételektsl. Izeiben
azonban megjelent az esetsav. A
tobbi borhoz képest ,zoldebb” volt,
egyszerlibb szerkezet(i, és rovidebb.
Itt is érzékelhet6 volt egy kevés aszus,
aszalt gytimolcsos jelleg.

1964-es volt a kovetkezd tétel,
mely kozepesen mély szineivel az
el6z6 tételek kozé volt sorolhato.
Az ize is valahova az el6z6k kozé
esett. Az aszalt szilva mellett az
asztis jelleg dominalt, szinesitve
némi dohos érzettel, ugyanakkor

2z 2

utéizében fliszerek is megjelentek. Ez a tétel
is valdszintileg egy valamikori aszt kierjedt
terméke lehetett.

Az 1961-es szamorodni mar szineiben
is kiemelked6 volt az el6z6 tételek koziil. Igazi
aranyl6 szinei voltak. Izében sem csalédtunk.
Az avas devidns izek mellett ott voltak a friss
lendtiletes savak. Az egyik legjobb tétel volt a
kostolas sordn.

1959-es tétellel folytattuk. Vilagos szint
bort kaptunk a poharunkba, melynek az illatai
els@re avinalt érzést keltettek, aztdn masodikra
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is. Az els6re durva izek aztan konyakmeggyes
érzetbe fordultak, ezutdn azonban nagyon
szép harmonikus illatok jottek eld.

Az 1958-as tétel ismét egy aranylo
szalmaséarga tétel volt. Maga a bor igazan
kiilonlegességgel nem szolgalt. Atdugézott
tételr6l van sz6, emiatt kissé gyantas volt a
tiatalos, citrusos jegyekkel valo teltség.

Szintén gyonyort aranylo szinével
hivta fel magéra a figyelmet az 1953-as tétel.
Savas illatai és izei kissé agresszivek voltak, de
az erdei gomba és az illatos, meglep&en friss
izek karpotoltak. Volt aki szerint a ,,szalonna”
illat is megjelent, és ezt nem negativumként
emlitve.

Az orakig elhtiz6dé koéstolas végén
agy alltunk fel, hogy nem tudtunk tanulsagot
levonni. Nem sikertilt a szaraz szamorodni
multba vesz6 titkdt megfejteni. Nagyon
sok sz6 esett a ,hartya alatti érlelés”-rdl,

az igazi és kivanatos élesztShartyakrol,
de a kostolt borok nem vittek kozelebb a
titokhoz. Felmertilt az is, hogy talan nincs
is titok. Talan a szdraz szamorodni tudésa
nem elveszett, hanem talan fel sem fedezték?
Talan csak legendakat ismeriink, melyek
mogott valaha nem is volt tudatossag,
csak spontaneitds? A kostolt borok is azt
mutattdk, hogy szaraz szamorodnik csak agy
Jlettek” is, vagyis az asztik masoderjedésével
jottek létre. Taldn a mai bordszok feladata
felismerni ebben a kiilonlegességben rejlé
lehetéségeket. Az 6 feladatuk megismertetni
a tudatos borfogyasztot egy régi-tj izvilaggal.
Mindenesetre egy véleményben egyet
értettiinkakostolas végén: Mégnagyonkeveset
tudunk, és a lehet6ségek belathatatlanok. Kar
lenne ha eltlinne a borvidékrél ez a kicsit
elfelejtett bor, a szdraz szamorodni.
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A szdl6birtokok
természtvédelmi szemponta mindsitése
Lelesz Judit

zintenziv és az extenzivsz6l6gazdalkodas

kozott széles sav van, az alapjan hogy
az egyes tulajdonosok hogyan mivelik a
szOlGjliket. A természetvédelmi szempontbol
idealis gazdéalkodas megvalosithats, de
kevesen alkalmazzdk. Ennek okait kutatva
arra a kovetkeztetésre jutottunk, hogy
leginkabb az informdcié hidnyzik, és nem
a jo szandék. Sok birtokgazda szivesen
alkalmazna természetbarat megoldéasokat
a gazdalkodasban, de nincsenek ismeretek
réla, hogy mit tehetne. A kutatdsunk arra
iranyult, hogy felmérjilk milyen a dtil6k
jelenlegi &llapota, és milyen valtoztatdsok

javasolhatoak.
A dGlék természetbarat allapota
egy adatlap segitségével lett felmérve,

melyen szerepelnek a jellemzék, melyek
természetvédelmi szempontbdl relevansnak
szamitanak (ddl6 nagysdga, mivelés iranya
és modja, ut vagy épitmény megléte, fii-fa
vagy bokrok jelenléte, talajtakaras, birtok
kornyezete, stb.). Valamennyi szempont
alapjan lett pontozva egy diil6, megfelelen
salyozva a fontosabb szempontokat. A
vegyszerhasznalat nem volt értékelve, mivel
ezek az adatok nem alltak rendelkezéstinkre.
Tehat csak a vizudlisan megallapithato
elemeket vettiik figyelembe.
Természetvédelmi
kedvezébbnek tekintheté az, ha

szempontbol
kisebb

Birtokok szama

=m0
0-5 5-10 11-15 16-20 21-245 26-30 31-35

Természetvédelmi érték

1. abra A sz6l6 diil6k megoszlasa
természetvédelmi szempontbol
(40 pont az elérhet6 maximum)

parcelldkon folyik a mtvelés, hiszen igy
a tobb tulajdonos miatt a vegyszerezés és
talajmtivelés ideje nem esik teljesen egybe,
azaz idéleges refagiumként miikodhetnek
az egyes parcelldk. Egy-két fa megléte
egy birtokon fontos tényezd, hiszen az
mindenképpen él6helyet biztosit szamtalan
alacsonyabb- és magasabbrendd él6lénynek.
Sokszor a fa kozvetlen kornyezetét nem
miivelik, igy kicsiny szigetként megmaradhat.
A kisebb épiilet, préshaz, szerszamos kamra
buvoéhelyet nytujthat sok élélénynek, és a
kornyezetét néhdny négyzetméteres fiives
tertilet veszi kortil, ami szigetként vonzza a
rovarokat és mas él6lényeket. Sokszor ezek
megtarthattak természetes, természetkozeli
gyepjeiket. A dalét kortilvevs kornyezet,
a fiives tertiletek, mezsgyék, bokorsorok,
foldutak, vizmosasok szamtalan novény
és allat szdmara nytjtanak menedéket. A
nagy Osszefliggé tablarendszer esetében a
bels6bb részeken a diverzitas csokken. Noveli
a diverzitast, ha a birtokon meghagyjak a
gatakat, teraszokat, k6falakat. A dtil6k kozotti
tertiletek 6kologiai folyosokként is szolgalnak
az él6lények szamara. Igy ha egy dtl6 csak
és kizarolag dtilékkel hataros, akkor ez egyes
fajok vandorlasat jelent6sen megneheziti, a
visszatelepedést gatolja.

Az értékelés soran egy reélisan elérhet6
pontszdm (40 pont) esetén egy valtozatos,

Birtokok szama

3.0sztaly

£-10 .
11-15 1.0sztaly
15-20
21-25 363

Természetvedelmi érték

2.abra A dtil6k osztalyba soroldsa
és a természetvédelmi érték osszeftiggése
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szemnek is baratsagos, és az él¢vilagnak is
fenntarthaté szolébirtokrol — beszélhettink.
Ezt az értéket nem érte el egy birtok sem, az
adhat6é pluszpontok ellenére sem, de tobb
megkozelitette. A hutsz pont alatti dtlék
kifejezetten intenziv mitiveléstiek, az él6vilag
fennmaradasa szempontjab6l kedvezétlen
foldtertiletek. A 20-30 pontot elért dil6k még
elfogadhat6 él6helyként szolgalnak az ott él16
fajok szamara.

A dtlsk  véletlenszertien lettek
kivalasztva Hegyalja tobb telepiilésérol.
Ertékeltiik azt is, hogy a hagyomanyos
dilé mindsités (1-3 osztdlya) mutat-e
valamilyen 0sszeftiggést a kornyezetbarat
miiveléssel. Azt tapasztaltuk, hogy minél
jobb  dtlémindésitésti egy birtok, annal
intenzivebben mitivelik, ennek megfelel6en a
harmadosztalytakban alkalmaznak leginkabb

természetkozeli tajgazdalkodast.

1.tablazat A vizsgalt dlok

Dnil6 neve Osztaly D1il6 neve Osztaly | Diilé neve | Osztaly
Agyag 1 Kakas 2 Galagonyas 3
Banyasz 1 Kapi 2 Gombos-hegy 3
Barat 1 Lestar 2 Gyertyanos 3
Bohoj-maly 1 Locse 2 Halyagos 3.0. 3
Deak 1 Magashegy 2 Harasztos 3
Disznéké 1 Mandulas 2 Hegytarok 3
Hatalos 1 Meszes major 2 Herceg 3
Heétsz616 1 Palota-Ovar- 2 | Keresztddls | 3

Dessewtty

Mandulas 1 Perécz 2 Kiraly ddls 3
Patocs 1 Petracs 2 Kutyahegy 3
Rudnok 1 Sajgo 2 Meézes maly 3
Szerelmi 1 Sohajto 2 Mogyvoros 3
Bajusz 2 Szarhegy 2 Mulaté 3
Bakonyi 2 Szent Mihaly 2 Nag}d;:ogyor 3
Dobogo 2 Téglas 2 Nagy-Veres 3
Eléhegy 2 Terézia 2 Nyakvagd 3
Eléhegy 2 Ur agya 2 Nyavalya 3
Galambos 2 Vinnai 2 Radoska 3
Halyagos 2.0. 2 Zatir 2 Roka 3
Harcsa 2 Banya 3 Somos 3
Hold volgy 2 Csepego 3 Sos 3
Dobra 3 Szilvas 3
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A tokaji borvidék jellegzetes sz616fajtai
a filoxéravészig

Fischinger Renata

jo szolofajtakat mindig nagy becsben
tartottak Tokaj-Hegyaljan. A régi fajtak
nagy szamban léteztek, de egy résziik eredete
nem ismert. Azt tudjuk, hogy a fajtak tobbsége
pontuszi eredetti, vagyis Kis-Azsiabol érkezett

Tokajba.
Tokaj-Hegyalja sz6l6inek fajta
valtozatossaga, sokszintisége egészen

a filoxéravészig tartott. Ezt kovetSen a
fajtaszerkezet jelent6sen lecsokkent. Torvény
szabta meg a telepitési lehet6ségeket harom
f6 fajtaval, a Furminttal, a Harsleveltivel
és a Sarga muskotéllyal, amely az utébbi
évtizedben kiegésziilt a Zéta, Kovérszolo, és
Kabar sz6l6fajtakkal.

A régi, ma mar koztermesztésben nem
léve szoélofajtak igen értékes génallomanyt
jelentenek mind a nemesités, mind a
klonszelekci6 szamara, ezért megorzésiik
rendkiviili fontossdggal bir. Az egyontetd,
csak tisztan egy szo6lo6fajtabol 4llo tiltetvények
megjelenésével, és a vegyes iiltetvények
folyamatos felszdmolasaval olyan fajtak
lehetetlenedtek el, és szorultak ki Hegyaljarol,
mintaGohér, vagy a Bakator. Ezek n6viraguaak,
és mas szOlofajtdkra van sziikségik a
beporzasukhoz. Megfelel6 termékenytiilés
nélkiil ezek a sz6l6k nem hoztak elegendd
termést, és a borvidék részben elfeledett fajtai
lettek.

Napjainkban a min6ségi sz6l6termesztés
el6térbe kertilésével tjra felmertil a lehetSsége
egy esetleges fajtavalaszték bovitésnek. Ez
persze tobb moédon is torténhet, hiszen a
nemesitéssel, és a klonszelekcioval eddig
is értékes fajtak kertiltek termesztésbe. De
emellett nem elhanyagolhat6 lehet6ség a régi
fajtak Gjboli kiprobalasa, mivel a mai korszerti
termesztéstechnologia, és feldolgozasi médok
mellett igen kevés tapasztalatunk van a mualt
id6k szoloit illetdleg, igy az sem kizéarhato,
hogy a jelenlegi igényeket is ki tudja szolgalni
egy olyan fajta, amib6l még 6seink készitették
a borvidéket hiressé tevé kiilonlegességeket.

BAKATOR

Tobb szinvaltozata ismert, a borvidéken
a kék, piros és a tiid6szin(i véltozata is elterjedt
volt, virdga ngjellegti.

Eredete bizonytalan, feltehet6en
Napoly kornyékérdl szarmazhat. Sokan agy
vélik, hogy a Bakator név az olasz Baccadoro
szOobol  szarmazik, melynek jelentése:
aranyszinti bogyo. Els6sorban Erdélyben és az
Ermelléken fordult el6 (Marton 1944).

Balassa (1991) szerint a , Bakator tiid6
szind. J6kora fuirtli és szemd, eleget terem, de
ha virdgzasban es6 vagy szél éri, ritkds szokott
lenni, de érett koraban a nedves id6t rothadas
nélkiil kiallja; egyébirant igen édes, s kellemes
izti, bora egyik a legjobbak koziil valo".

1.kép Bakator. Forrés: szbki.pte.hu

FEJERSZOLO, FEHERSZOLO

Balassa (1991) szerint az egyik
legrégebbi tokaj-hegyaljai fajta melyet a XVII-
XVIII. szazadban széles korben termesztettek.
Szarmazasarol keveset tudunk. A XVL
szazadban Erdélyben is ismeretes. Tobb
helyen (példaul Sétoraljatjhely) napjainkban
is megtaldlhat6. Nevét feltehetéen vilagos
szinérél kapta, ugyanis a gytimolcse mellett
a vessz@je és a levele is vilagos szinti. Magas
cukortartalma miatt a Furminttal sziiretelve
dolgoztak fel. Ritkan asztasodo fajta, asztjanak
mindsége gyenge. Szerepét a Furmint majd
kés6bb a Harsleveld elterjedése gyengitette, a
tiloxéravész utdn pedig csaknem elttint.
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GACSA

Balassa (1991) leirja, hogy ez a fajta
feltehet6en az Alfold irdnyabol érkezett Tokaj-
hegyaljara. Elnevezése valészintileg a kacs
szObol szarmazik, ami a fajta erés habitusara
utal. Leginkabb a hazikertek lugasaiban
ismerték.

GOHER

Hajdu (2003) szerint a fajta neve maér
Szirmay Antal Tokaj-hegyaljarél 1798-ban irt
Notitidgjaban is megtaldlhat6. Majd a XIX. sz.
elején megjelen6 szakirodalmak, fajtaleirasok,
katalogusok és egyéb kéziratok leirjak a fajta
nevét és tarsneveit.

Tobb valtozata is ismert, minta piros-, valtozo-,
és a fehér Gohér.

Régebben nemcsak bornak, hanem
étkezési sz6l6nek is hasznaltak. Korai érése
miatt a htivosebb fekvésekben is biztosan
beérik. Déli fekvésti tertileteken bogydja
topped, és ilyenkor j6 minéséget ad. Kedvez6
sziiretelésti, bar filirtjei kicsik. Bdéséges
lényeredéki. Szeptember végén sziiretelhetd.
Mivel ez a fajta és valtozatai is néviraguaak,
igy mindenképp porzoéfajtaval vegyes tiltetést
igényel, ilyen esetben termésmennyisége
megfeleld, talérésben jol cukrosodik, kedvez6
évjaratban aszusodik is, savai harmonikusak,
aszdjanak szedése a bogyoméret és a fiirtallasa
miatt konny.

KECSKECSECSU, KECSKESZEMU

Marton (1944) meghatarozasa alapjan
az egyik legrégebbi foldkozi-tengeri sz6l6fajta.
Hazankban az elterjedése a kozépkorra
tehets. Els6sorban csemegesz6l6, bort csak
ritkdn készitettek bel6le. , Kecskecsecsti fejér
igen nagy vallas fiirtti. Nagy hosszti szemd,
jokor éré, igen édes, sokaig elallo, ismeretes
asztali sz6l6." Mivel borkészitésre kevésbé
volt alkalmas, ezért 1804-t61 a torlend6k
listajara kertilt. Leginkdbb a fehér valtozata
volt elterjedt, de kiskertekben a piros is
megtalalhat6é a mai napig.

ROMONYA

Csepregi és Zilai (1988) megallapitasa
szerint régebben Tokaj-hegyalja sz6l6iben
fordultel¢ Rumonyanéven. Vitorldja majdnem
tiszta zold, csupasz.

A P
e SR Vi
N

3.kép Valtozoé Gohér. Forras: szbki.pte.hu

4 kép P. Kecskecsecsti
Forrés: szolooltvanyok.hu

5.kép Csokasz6l6. Forras: szbki.pte.hu
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Levele hasonlit ugyan az Afuz Aliéhoz,
de anndl tagoltabb, erésebb szovetli, és
mélyebben bemetszett széli. Fiirtje az Afuz
Aliénal kevésbé vallas, és tomottebb. Bogyoi
kisebbek,abibefelslioldalonelkeskenyeddk, és
az Afuz Aliénal savasabbak. Kés6n érs, b6ven
term6, az Afuz Alinal edzettebb. Nem rothad.
Sarga lugas hasonneve, lugasmitivelésre valo
alkalmassagara utal. Fiirtjei sokaig eltarthatok.
Ma mar nem termesztik.

VADFEKETE (CSOKASZOLO)

Balassa (1991) megallapitja, hogy
e fajta Moldovatol egészen a Karpat-
medence nyugati hatardig megtaldlhato.
Tobb sz6lészeti szakember a ciganyszélével
illetve a csokasz6lével azonositotta. Ezen
elnevezésekkel  talalkozhatunk  korabbi
forrdsokban, bar jelent6s mennyiségben ez
utobbi fajtakat sem termesztették.

BALAFANT

BALASSA (1991) szerint a fajta eredete
pontosan nem é&llapithaté meg. Az adatok
arrdl tantskodnak, hogy a 18. szdzad masodik
felében jelent meg Tokaj-hegyaljan. Sokan
magyar fajtanak tartjdk. Mas orszagokban
is megtaldlhat6 a Balafantra utal6 elnevezés.
Franciaorszagban Balafant a blanc, Belefaint,
Olaszorszagban Picoletto bianco, Picolit néven
ismeretes.

Noha az 1800-as évek elején irédott
Hegyaljai mez6véarosok 4&ltal termesztésre
javasolt sz6l6k kozott szerepel ez a fajta, a mai
termesztési elvarasoknak nem felel meg.
Kés6i érésti, aszusodadsra nem, viszont
rothadasra érzékeny. A zoldfeliiletnek nincs
erés novekedési erélye, a fajta alapvetSen
bétermd, igen sok és nagy filirtét nevel, am
cukrosodasi hajlama alapvetéen gyengének
nevezhetd, talérésben is leginkabb a 18-19
Mm?®-ot kozeliti. Savai harmonikusak, és nem
hajlamosak a lelagyulésra.

BATAI (SZOLO)

Balassa (1991) szerint az Alfoldrél
szarmazhat és nevét minden bizonnyal a Tolna
megyei Bata teleptilésrsl kaphatta. Atvétele
valoészintileg a XVIII. szazad masodik felében
tortént.

6.kép Balafant. Forras: szbki.pte.hu

Welmann (1984) megallapitja: ,Batai, fejér,
gombolyd, s igen leves. Egész a kar6 hegyéig
szokott teremni. Akik sok bort akarnak sztirni;
ezt szaporitjdk. Ha elsovanyodik hamar
elhagyja a fajat, azért gyakran kell tragyazni, és
homlitani. Az Alfoldon, azaz a Tisza melléken
le Szeged felé, Alanttermének nevezik, mivel
rendszerét a t6kéjébsl s nem a vesszeibdl
hozza a termését".

Tovabbi Tokaj-hegyaljai termesztésre
maér 1800 tajan sem javasoltdk, ez a nézet azéta
sem valtozott.

BOROS-BIVALY

Welmann  (1984) leirdsa  szerint
val6szintileg Erdélybdl szarmazik. Gyengébb
mindségli fajta, erre utal az elnevezése,
ugyanis a bivaly szavunknak ismeretes néhany
becsmérls jelentése is, mint példaul buta,
lusta stb.: ,,A furtok és a szemek nagysagat
tekintve foltilmualjak a Polyhos és a Boros-
bial, vesszeikben is, melyek nagyra nének, de
leveliik kevés és vizszerli, ezért boruk nem
érdemel dicséretet".

JUHFARK

Csepregi és Zilai (1988) leirdsa szerint
sokan Stédjerorszagbol szarmaztatjdk, masok
magyar eredettinek tartjdk. Szoérvanyosan
szamos borvidéken el6fordul, de neve
legjobban a Soml6i borvidékhez kotédik.
B6ven termd, késén érd, rothadasra hajlamos,
valtozé minGséget ad6 fajta. A kedvezé6tlen
évjaratokban savai is durvak és bora ilyenkor
csak asztali min6ségli. A jo évjaratokban
finom savaival és kival6 minéségével hivja fel
magdra a figyelmet.
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7. kép Juhfark. Forras: szbki.pte.hu

PURCSIN

Marton (1944) leirasdban: ,Tokaj
vidékérsl, nagy fiirtli, igen tomott, jokora,
gombolyli szemt, termékeny, jokor érd,
kemény boérd, s azért maga épségében sokdig
eltarthatd, igen édes, enni és bornak is igen
jeles sz616, melyet Tokaj kornyékén leginkabb
racz tirmos készitésére hasznalnak".

A filoxéravész el6tt készitettek bel6le
édes bort, és kiilonosen j6 évjaratokban akar
aszut is.

SARGA ORTLIBI

Csepregi és Zilai (1988) szerint
Elzaszbol szarmazik, és féleg Németorszagban
elterjedt, de elszértan szinte minden magyar
borvidéken megtalalhato.

B6ven termd, j6 mindségli bort ado
fajta. Szeptember els6 felében érik. Rothadasra,
peronoszporéra érzékeny.

A borvidékre j6 cukrosodé képessége
miatt hoztdk be, de nem véaltotta be a hozza
tiz6d6 reményeket, mivel talérésben savai
lelagyulnak, bora jellegtelenné valik, fuirtje
kicsi, és az apr6 bogyéméret miatt az aszajat
is nehéz kiszedni.

A Tokaj Hegyaljai szoéléfajtakat sok
neves szakember irta mar Ossze, azonban
egy-egy fajtat rendkiviil sok hasonnéven és
fajtavaltozatban ismertek. Cikkemben azokat
a szolofajtakat gydGjtottem Ossze, amelyek
szinte minden Osszeiraskor felmeriiltek, és
jelentésebb tertiileten termesztették, valamint
szorvanyosan most is megtaldlhatéak a
borvidéken.

8.kép Purcsin. Forras: szbki.pte.hu

A termesztéstechnolégiai és mindségi
borkészitési irdnyzaton tGlmutatdéan azért is
érdekesek ezek az 6shonos helyi fajtak, mivel
van koztiik olyan, amelyik természetes ke-
resztez6déssel, illetve szelekcioval jott létre
a borvidéken, igy megfelelve és tokéletesen
alkalmazkodva a helyi viszonyokhoz, ezeket
az értékes tulajdonsdgokat pedig kar lenne
veszni hagyni. Véleményem szerint a jol cuk-
rosod6 fehér fajtdkat mindenképp érdekes
Gjra vizsgalni, hogy a jelenlegi sz6lészeti és
borészati igények mellett hogyan alljak meg
a helytiket, mig a kék és piros bogyoéju fajtak
lehetnek akar a kis hazikertek, vagy lugasok
kiilonlegességei.

A leirt fajtdk legtobbje megtaldlhat6 a
Pécsi Tudomanyegyetem Szélészeti és Bora-
szati Intézetének fajtagytijteményében.
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UJITASOK BORASZATI
LABORATORIUMUNKBAN!

Cim: 3915 Tarcal, F6 utca
(a reformatus templommal szemben)
Tel.: 47 380 393 vagy 47 380 148
Laborans: Pere Zsuzsanna

mault hénapban beinditott laboratériumunkat tgy latjuk, hogy egyre tobben ismerik meg.
A novekvé forgalom révén szerzett tapasztalat néhany dologban valtoztatast kovetelt meg
télink, melyek a boraszatokra nézve is kedvezg iranyba befolyasoltdk arainkat.

Laboratériumi vizsgélatok U] ARAI

Ervényes 2012. 4prilis 01-t6l

Alkohol tartalom 600 Ft+ Afa
Cukor tartalom 600 Ft+ Afa
Titralhato savtartalom + pH mérés 600 Ft+ Afa
Szabad és 0sszes kénessav tartalom 600 Ft+ Afa
Ill6sav tartalom 600 Ft+ Afa
Osszes szarazanyag tartalom 600 Ft+ Afa
Teljes analizis 3200 Ft+ Afa
Vas tartalom 700 Ft+ Afa
Aszkorbinsav tartalom 1000 Ft+ Afa
Kalium-szorbat tartalom 700 Ft+ Afa
Alloképességi proba (hideg-meleg) 2000 Ft+ Afa
Probaderités 1000 Ft + Afa
Fehérje stabilitas 500 Ft + Afa
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ﬂ !]
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Fent: Boraszati Laboratériumunk épiilete a Kutatéintézetiink
féépiiletétol 5 perc sétara , Tarcal F6 utcdjan taldhato
Jobbra: a Boraszati Laboratérium beliilrél, laboransunkkal
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IMPRESSZUM

Kiadja: Tokaji Borvidék Sz6lészeti és Bordszati Kutatéintézet
Elérhetdség:
3915 Tarcal, Konyves Kadlmén ut 54., Pf. 8.
Telefon/fax: 06 47 380148
Felel6s szerkesztd: Dr. Bihari Zoltan

Amennyiben nem szeretné tobbet kapni a hirlevelet, vagy éppen ellenkezéleg,
masok szamadra is elérhet6vé szeretné tenni, akkor irjon egy levelet a kovetkez6 cimre:
tarcalkutato@gmail.com
Mindenkit biztatunk arra, hogy ha olyan informaciéja, hire van, amit szeretne kozhirré tenni,
kiildje be hozzank és a hirlevélben megjelentetjiik.
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TOKAJI BORVIDEK

Sz6lészeti és Bordszati Kutatdintézet
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